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Nome completo

Regione

Uve

Vigneti

Raccolta

Vinificazione

Affinamento

Alcol

Acidita Totale

Residuo Zuccherino

Estratto Secco

Colore

Profumo

Sapore

Abbinamenti

Temperatura di servizio

Corvina della Provincia di Verona IGP
Veneto

100% Corvina Veronese

Soleggiati vigneti collinari della Valpolicella con ottima
esposizione, 150-300 m.s.l.m.

Uve corvina selezionate e raccolte a mano in Ottobre

Breve appassimento delle uve. Pigiatura e diraspatura delle
uve, macerazione e fermentazione delle uve a temperatura
controllata di 22-26°C per 8-10 giorni. Successiva
pressatura soffice.

II'vino affina in botti di rovere francese e americano da 5, 10,
20 hl. per un periodo di 12/18 mesi

14% vol.
5,5 g./It.
6,4 g/t
32,3 g./It.

Rosso rubino intenso e luminoso

Profumo caratteristici, sentori speziati e di frutta rossa
matura

Vellutato, persistente e pieno, di grande armonia

Si abbina molto bene a tutti i tipi di carne, sia alla brace che
ai brasati, e a formaggi stagionati

Da servire a 20°C



