
“Dopo 14 anni di esperienza come viticoltore a Panzano in Chianti sono pronto a pre-
sentare al mercato anche un nostro Sangiovese in purezza” sono queste le parole di un 
Tommaso Cavalli fiero di appartenere da quest’anno ad una denominazione prestigiosa 
come quella del Chianti Classico.
Infatti Tenuta degli Dei, la Tenuta di Roberto e Tommaso Cavalli, si è fatta largo nel 
mondo mettendo in bottiglia l’espressione bordolese di questo terroir che, non a caso, 
viene chiamato la “Conca d’Oro di Panzano in Chianti”, ma è sempre stata circondata 
dal Sangiovese… un ottimo Sangiovese. Così, racconta il produttore, “una volta trovato 
l’equilibrio sui vini originari del progetto – i nostri IGT Cavalli Tenuta Degli Dei e Le Re-
dini - ho sentito il bisogno di esprimermi anche con il vino tipico del territorio e  mettersi 
alla prova sul Chianti Classico è diventata un’esigenza”.  
Il Chianti Classico Tenuta Degli Dei, Sangiovese in purezza, nasce su un vigneto di tre 
ettari situato a pochi chilometri dal corpo centrale dei vigneti dell’azienda ed esposto a 
sud.  Dopo la vinificazione, è maturato 10 mesi in tonneaux di 2° e 3° passaggio e gli 
ultimi 4 mesi è stato affinato in vasche di cemento non vetrificate. Il risultato è un inno 
alla migliore tradizione della denominazione, piacevolezza e frutto compresi.
L’annata 2012 ha prodotto 7000 bottiglie – che saranno distribuite principalmente in 
Italia - ma il progetto a regime vedrà una produzione di poco inferiore alle 15.000 e una 
mirata esportazione all’estero.
Per il primo assaggio ufficiale l’appuntamento è a Vinitaly 2014 (Pad. 9 Stand C15)

Tenuta Degli Dei. Sulla via del Chianti Classico.
Debutta con l’annata 2012 il primo Sangiovese di Tommaso Cavalli.
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