Ricette Mediterranee S.r.l.  PATAEMISSION
’ SCHEDA PRODOTTO |

Codice EAN:

8013802210081

CARATTERISTICHE E PROPRIETA’

Ingredienti,  coadiuvanti  e|Olio di semi di girasole, Basilico Genovese D.O.P. 30%, BURRO,

additivi in ordir?e decrescente | Grana Padano (LATTE, sale, caglio, conservante “lisozima (da

fﬁf :,Crigl,;z)h ryerie G prodotty UOVA)”, Pecorino Romano (LATTE di pecora intero, fermenti lattici,
' caglio, sale), Olio extra vergine di oliva, NOCI, Pinoli, Sale, Aglio,

antiossidante: Acido Ascorbico, acidificante: Acido Citrico.

Prodotto in uno stabilimento che utilizza: frutta in guscio e derivati

 del latte. -

Nomespee. | PESTO ALLA GENOVESE

Altre indicazioni: Prodotto senza glutine, senza conservante.

Criteri microbiologici ufficiali : || Carica Mesofila Totale: UFC/g <400.000

_Coliformi totali:  UFC/g<100
' Clostridi SR.: ~ UFC/g<10
_Stafilococchi Aurei: ~ UFC/g<to
EColi:  UFC/g<l0
| Salmonella: assente
- | Listeriamonoc.: ~ assente ) -

MODALITA’ DI IMBALLAGGIO E CONFEZIONAMENTO
Caratteristiche di j r Barattolo: PP in polipropilene con film compatibile PP
confezionamento: ' Vaschette : PP in polipropilene con film compatibile PP
Formato: ) 7 7 ) 7

| Barattolo: Peso netto 120 g in cartoni da 24 pezzi
I
‘1 - Vaschetta: Peso netto 1500 g in cartoni da 4 pezzi
SHELF LIFE
Modalitidi | Refrigerata - - )
conservazione: Temperatura: da 0°C a +4°C
Shef life 90 giorni

CONTROLLI SPECIALI PER IL TRASPORTO E LA DISTRIBUZIONE

Al fine di garantire I’integrita del prodotto sotto il profilo batteriologico, il trasporto deve effettuarsi
con mezzi aventi caratteristiche tecnico-costruttive idonee a garantire un regime di freddo con

temperature inferiori a + 4°C.
MODALITA’ D’UTILIZZO
Prodotto pronto per I’ utilizzo.
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