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PRATO
DEL FAGGIO

MERLOT IGP

Cantine Tinazzi

Nome completo

Regione

Uve

Vigneti

Raccolta

Vinificazione

Affinamento

Alcol

Acidita Totale

Residuo Zuccherino

Estratto Secco

Colore

Profumo

Sapore

Abbinamenti

Temperatura di servizio

Prato del Faggio | Merlot IGP
Veneto

100% Merlot

Vocati vigneti del Veneto

Uve selezionate e raccolte manualmente

Pigiatura soffice con diraspatura delle uve. Temperatura di
fermentazione da 22° a 26°C. Macerazione di 8-15 giorni

In botti di rovere da 5, 10, 20 hl. per 8/12 mesi
14% vol.

5,5 g./lt.

5,9 g./It.

32,0 g./It.

Rosso carico con intensi riflessi granati

Intenso e piacevole, con sentori leggermente erbacei

Ottima struttura accompagnata da una buona bevibilita

Indicato con i piatti saporiti, come i tradizionali risotti,
con paste asciutte e ravioli di carne. Si accompagna
piacevolmente a bolliti, carni bianche ed arrosti.

Servire ad una temperatura di 18°C
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