Mercurey ler Cru AOP La Bondue Arthur

Barolet
France > Bourgogne > Cote Chalonnaise

Producteur
Arthur Barolet & Fils, Savigny-les-Beaune

Cépage(s)
Pinot Noir (100%)

Note de dégustation

Robe : joli rubis

Bouquet : boisé, |éger, aux ardmes vanillés et de fraises macérées
Palais : vin structuré, tannique

Accords mets-vin
viandes en sauce, rotis, fromages

Spécificités
vinification traditionnelle

Température de service
15-17°C

Garde

3-5ans
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