BRUNELLO DI MONTALCINO pocc

UVE: Sangiovese 100%
FERMENTAZIONE: Tradizionale

INVECCHIAMENTO: 4 anni (minimo 2 anni nelle
botti di rovere)

AFFINAMENTO: 4 mesi in bottiglia

ALCOOL IN VOLUME: 13,00/14,00%
CAPACITA DI INVECCHIAMENTO: 20 anni e pilt
PRIMO ANNO PRODUZIONE: 1972

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

ASPETTO: Colore rosso rubino, tendente
al granato con l'invecchiamento.

PROFUMO: Ampio,etereo, composito con
sentori di viola mammola e piacevoli ricordi
di sottobosco e vaniglia.

SAPORE: Asciutto, caldo, vellutato, denota
stoffa ricca e ottima razza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Carni rosse,
arrosti, selvaggina nobile e formaggi
di media stagionatura.
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