
Lugana 
DOP 

Nome completo          Lugana DOP 

Regione Veneto e Lombardia 

Uve Trebbiano di Lugana 

Vigneti Vigneti ubicati a sud del Lago di Garda in provincia di Verona e 
Brescia 

Raccolta Uve fresche raccolte al raggiungimento della perfetta 
maturazione fenolica 

Vinificazione Pigiatura soffice e fermentazione a temperatura controllata di 16-
18°C. Sosta in acciaio 

Alcol 12,5 % vol. 

Acidità Totale 5,85 g/lt 

Residuo Zuccherino 3,5 g/lt 

Estratto Secco 22,5 g/lt 

Colore Colore giallo paglierino chiaro 

Profumo Bouquet intenso di agrumi e frutti esotici con lievi note floreali 

Sapore Gusto asciutto, fresco, morbido, ben bilanciato dall’acidità e 
buona la salinità 

Abbinamenti Ideale come aperitivo, con stuzzichini, sugli antipasti, piatti di 
pasta, sul pesce e carni bianche 

Temperatura di servizio Servire fresco a 8°C 
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