ROSSOFREDDO
Rosso Salento
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Regione Puglia
Uve Malvasia Nera, Negroamaro, Sangiovese
Macerazione carbonica a freddo per 24/48 ore, segue fermentazione in
. macerazione per 2/3 gg a temperatura controllata (18-20 °C) e successiva
Vinificazione .
pressatura soffice
Affinamento Sosta in acciaio fino all’imbottigliamento
Alcol 13% vol.
I I N A Z Z I Acidita Totale 5,8 g/lt

== WINE VENERATION = =

5 SALENTO
Bihdicazione Ce

Residuo Zuccherino 8.5 g/lt
B Feudo Croce
Estratto Secco 35,3 g/lt

CANTINE TINAZZI
Via delle Torbiere, 13
37017 Lazise-Verona-ltaly TINAZZI
Tel. +39 045 6470697
Fax +39 045 6471117
info@tinazzi.it
www.tinazzi.it

Colore Rosso brillante

Temperatura di Servizio Vino da bere freddo alla temperatura di 10 °C




